NOVEMBERI LIBA

ELOETELEK
STARTERS ¢ VORSPEISEN

Ropogos libatepertd lilahagymaval 2.850 Ft
Crispy goose scratchings with red onion
Knusprige Géansekrammeln mit rote Zwiebeln

Rantott libaziza céklamajonézzel 2.600 Ft
Roast goose gizzard ‘with beetroot mayonnaise
Gebratene Gans-Muskelmagen mit Rote-Bete-Mayonnaise

LEVES
SOUPS ¢ SUPPEN

Térkonyos libaziza leves friss spendttal ; " 1.750 Rt
- Goose gizzard soup with tarragon and fresh spinach
Génsesuppe mit Bstragon und frischem Spinat
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FOETELEK
MAIN COURSES ¢ HAUPTGERICHTE

Langolt libakolbasz hazi savanytsaggal, mustarral 3.450 Ft
Freshly fried smoked goose . kolbdsz" with home-made pickles and mustard :
Génsewurst aus den Backofen mit hausgemachten Saures und Senf

Libacomb, paprikas laskagombas piritott nudlival 3.950 Ft
Goose leg with roasted noodles and paprika oyster mushrooms
Ginsekeule mit gerosteten Nudeln und Paprika-Austernpilzen

Ropogosra siilt libacomb majaval, balzsamecetes siilt céklaval, zelleres 4.850 Ft
burgonyapiirével

Crispy roasted goose leg with liver, roasted beets with balsamic vinegar and mashed potatoes

with celery

Knusprig gerdstete Gansekeule mit Leber, gerdstete Riiben mit Balsamico-Essig und

Kartoffelpiiree mit Sellerie

DESSZERT
DESSERT ¢ DESSERT

Stit6tokos tortdcska csipkebogyd mértassal [.600 Ft
Pumpkin pie with rosehip sauce .
Ki]rbiskuchen,mit Hagebuttensauce
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