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PINCESZET

EST. 1850

PINCESETA « CELLAR TOUR"

VASARNAP - PENTEK
SUNDAY - FRIDAY

16:00

SZOMBAT
SATURDAY

14:00 - 16:00

*Részletekrdl érdeklédjon! - Ask about the details!

Araink forintban értenddk és az AFA-t tartalmazzdk!
Our prices are stated in HUF and include the VAT!

Az étlapon és itallapon feltiintetett drakra 10% szervizdijat szdmolunk fel.

10% service charge will be added to the prices of your menu and your beverages.

Laktozmentes ételek Gluténmentes ételek
Lactose-free dishes Gluten-free dishes



ELOETELEK

STARTER -:- VORSPEISEN

LAZACCAL TOLTOTT SPENOTOS PALACSINTA,
TORMAS PASZTERNAKKREM

SPINACH PANCAKES FILLED WITH SALMON,
SERVED WITH HORSERADISH-PARSNIP CREAM

SPINATPFANNKUCHEN, GEFULLT MIT LACHS,
DAZU MEERRETTICH-PASTINAKENCREME

2.950 Ft

VARGANYAGOMBAS RICOTTA KREMMEL
TOLTOTT DERELYE, TEJFOLHAB

DUMPLINGS FILLED WITH PORCINI MUSHROOM RICOTTA
CREAM, SERVED WITH SOUR CREAM ESPUMA

GEFULLTE TEIGTASCHEN MIT RICOTTA-STEINPILZCREME,
DAZU SAUERRAHMSCHAUM

2.600 Ft

BOCK VEGYES IZELITO

BOCK'S SELECTION OF APPETIZERS
(HOMEMADE HAM & SALAMI) WITH FRESH VEGETABLES

BOCKS GEMISCHTE VORSPEISENVARIATION
(HAUSGEMACHTER SCHINKEN UND SALAMI) MIT FRISCHEM GEMUSE

3.100 Ft

HIDEG LIBAMAJ PIROS LABASBAN

CHILLED FOIE GRAS WITH VEGETABLES, PRESERVED IN ITS OWN FAT
KALTE GANSELEBER MIT GEMUSE, IM EIGENEN FETT SERVIERT

9.200 Ft



LEVESEK

SOUP - SUPPE

NAPI LEVES AJANLATUNK
SOUP OF THE DAY
TAGESSUPPE

2.800 Ft

TANTI HUSLEVESE, VELOSCSONT
TRADITIONAL MEAT BROTH WITH MARROW BONE
HAUSGEMACHTE FLEISCHBRUHE MIT MARKKNOCHEN

3.300 Ft

TANTI HUSLEVESE FOTTHUS, TORMA
TRADITIONAL MEAT BROTH WITH BOILED BEEF AND HORSERADISH
HAUSGEMACHTE FLEISCHBRUHE MIT GEKOCHTEM RINDFLEISCH UND MEERRETTICH

4.200 Ft

TARKONYOS BARANYRAGULEVES, BURGONYAGOMBOC
LAMB RAGOUT SOUP WITH TARRAGON AND POTATO DUMPLINGS
ESTARGON-LAMMRAGOUTSUPPE MIT KARTOFFELKNODELN

3.900 Ft



TESZTAK

PASTA - PASTA

TEJSZINES HAZITESZTA, JERCEMELL CSIKOK, ERDEI GOMBA

CREAMY HOMEMADE PASTA WITH CHICKEN BREAST STRIPS AND MUSHROOMS
CREMIGE HAUSGEMACHTE PASTA MIT HAHNCHENBRUSTSTREIFEN UND PILZEN

5.600 Ft

VOROSBOROS HAZITESZTA, BELSZINCSIKOK

HOMEMADE PASTA WITH BEEF TENDERLOIN STRIPS IN RED WINE
HAUSGEMACHTE PASTA MIT RINDERFILETSTREIFEN IN ROTWEINSAUCE

7.900 Ft

VEGETARIANUS

VEGETARIAN - VEETARIER

PAPRIKA, ZOLDSEGES BULGURRAL TOLTVE

BELL PEPPERS STUFFED WITH VEGETABLE BULGUR
PAPRIKA GEFULLT MIT GEMUSEBULGUR

4.600 Ft



HALAK

FISH - FISCH

ROSTON SULT LAZAC STEAK, ROSES JAZMINRIZS,
KOKUSZOS KARFIOLMARTAS

GRILLED SALMON STEAK WITH ROSE JASMINE RICE AND COCONUT CAULIFLOWER SAUCE

GEGRILLTES LACHSSTEAK MIT ROSE-JASMINREIS UND KOKOS-BLUMENKOHLSAUCE

6.800 Ft

GRILLEZETT FARKASSUGERFILE, PETREZSELYMES VAJAS SARGAREPA,
KAKUKKFUVES SARGAREPAPURE, SULT SALATA

GRILLED SEA BASS FILLET WITH PARSLEY BUTTER CARROTS,
THYME CARROT PUREE, AND ROASTED GREENS

GEGRILLTES WOLFSBARSCHFILET MIT PETERSILIEN-BUTTERKAROTTEN,
KAROTTENPUREE MIT THYMIAN UND GEBRATENEM SALAT

6.900 Ft

FOKHAGYMAS TINTAHAL, KIRALYRAK, HIDEG BULGURSALATA

GARLIC SQUID WITH KING PRAWNS AND COLD BULGUR SALAD
KNOBLAUCH TINTENFISCH MIT KONIGSGARNELEN UND KALTEM BULGURSALAT

7.900 Ft



—— HUSETELEK ——

MAIN COURSE - FLEISCH

ROSE KACSAMELL, NARANCSOS SARGAREPA, BURGONYAPURE

ROSE DUCK BREAST WITH ORANGE-GLAZED CARROTS AND MASHED POTATOES
ROSA GEBRATENE ENTENBRUST MIT KAROTTEN IN ORANGENSAUCE UND KARTOFFELPUREE

6.950 Ft

KEMENCES TOLTOTT KAPOSZTA

Laktozmentesen is kérheté.

OVEN-BAKED STUFFED CABBAGE

Also available lactose-free options.

OFENGEBACKENE GEFULLTE KOHLROULADE

Auch in laktosefreier Ausfiihrung erhdltlich

5.600 Ft

SERPENYOS ,,FLEDERMAUS” RANTVA, AMIVEL SZERETNED

BREADED SCHNITZEL SEREVD WITH A SIDE DISH OF YOUR CHOICE
SCHNITZEL VOM FLEDERMAUSSTUCK (SCHWEIN), SERVIERT MIT BEILAGE NACH WAHL

5.800 Ft

ROPOGOS MALACCSULOK, SZALONNAS ZOLDSEGRAGU

CRISPY PORK KNUCKLE WITH BACON VEGETABLE RAGOUT
KNUSPRIGES SCHWEINSHAXE MIT GEMUSE-SPECKRAGOUT

7.600 Ft

VOROSBOROS VADPORKOLT, TANYASI GALUSKA

GAME STEW IN RED WINE WITH HOMEMADE DUMPLINGS
WILDRAGOUT IN ROTWEIN MIT HAUSGEMACHTEN NOCKERLN

4.900 Ft

PAROLT SZARVASCOMB, KONFITALT MUSTAROS HAGYMA,
FOKHAGYMAS BURGONYA

BRAISED VENISON LEG WITH CONFIT MUSTARD ONIONS AND GARLIC POTATOES
GGESCHMORTE HIRSCHKEULE MIT KONFIERTEN SENFZWIEBELN UND KNOBLAUCHKARTOFFELN

6.400 Ft



ARGENTIN STEAK

ARGENTINIAN BEEFSTEAK -+ ARGENTINIEN RINDFLEISCH

BOCK STEAK (100G)

BOCK STEAK (100 G) FRISS KEVERT ZOLDSALATA, FORJ TOJAS
STEAK WITH FRESH MIXED SALAD AND QUAIL EGG

STEAK MIT FRISCHEM BLATTSALAT UND WACHTELEI

9.350 Ft

BOCK STEAK (200G)

BOCK STEAK (200 G), GRILLEZETT ZOLDSEGEK,
STEAKBURGONYA, ZOLDBORSMARTAS

STEAK WITH GRILLED VEGETABLES, STEAK POTATOES AND GREEN PEPPER SAUCE
STEAK MIT GEGRILLTEM GEMUSE, STEAKKARTOFFELN UND GRUNER PFEFFERSAUCE

17.500 Ft

BOCK STEAK (300G)

BOCK STEAK (300 G), GRILLEZETT ZOLDSEGEK,
STEAKBURGONYA, ZOLDBORSMARTAS

STEAK WITH GRILLED VEGETABLES, STEAK POTATOES AND GREEN PEPPER SAUCE
STEAK MIT GEGRILLTEM GEMUSE, STEAKKARTOFFELN UND GRUNER PFEFFERSAUCE

22.500 Ft

BOCK STEAK (1000Q)
BOCK STEAK (1000 G), GRILLEZETT ZOLDSEGEK,
STEAKBURGONYA, ZOLDBORSMARTAS
STEAK WITH GRILLED VEGETABLES, STEAK POTATOES AND GREEN PEPPER SAUCE

STEAK MIT GEGRILLTEM GEMUSE, STEAKKARTOFFELN UND GRUNER PFEFFERSAUCE

68.000 Ft

Gluténmentesen is kérheto.

Also available gluten-free options. * Auch glutenfreie Optionen erhdltlich.



SAJT ES DESSZERT

CHEESE & DESSERT - KASE & DESSERT

SZOLOMAGOLAJBAN PACOLT VEGYES SAJTOK

SELECTION OF CHEESES MARINATED IN GRAPE SEED OIL
KASEVARIATION, MARINIERT IN TRAUBENKERNOL

3.250 Ft

BELGA CSOKOLADEFELFUJT, MEGGYRESZT

BELGIAN CHOCOLATE SOUFFLE WITH SOUR CHERRIES
BELGISCHES SCHOKOLADENSOUFFLE MIT SAUERKIRSCHEN

2.750 Ft

SZOLOMAGLISZTES MACARON, FAGYLALT

MACARONS MADE WITH GRAPE SEED FLOUR. SERVED WITH ICE CREAM
MACARONS AUS TRAUBENKERNMEHL, SERVIERT MIT EISCREME

3.200 Ft

MEZES KREMES

HONEY CREAM CAKE
UNGARISCHE HONIGCREMESCHNITTE

2.750 Ft

KORTES TORTACSKA ANGOLKREMMEL

PEAR TARTLET WITH VANILLA CUSTARD
BIRNETORTCHEN MIT VANILLECREME

2.850 Ft



SALATAK

SALAD - SALAT

KAPOSZTASALATA, TOKMAGOLAJ

CABBAGE SALAD WITH PUMPKIN SEED OIL
KRAUTLSALAT MIT KURBISKERNOL

1.750 Ft

UBORKASALATA, TEJFOLHAB

CUCUMBER SALAD WITH SOUR CREAM ESPUMA
GURKENSALAT MIT SAUERRAHMSCHAUM

1.750 Ft

FRISS ZOLDSALATA, GRANATALMA, KECSKESAJT,
FENYOMAG, BALZSAMECETES ONTET

FRESH GREEN SALAD WITH POMEGRANATE, GOAT CHEESE,
PINE NUTS, AND BALSAMIC DRESSING

FRISCHER BLATTSALAT MIT GRANATAPFEL, ZIEGENKASE,
PINIENKERNEN UND BALSAMICODRESSING

3.950 Ft

KEVERT ZOLDSALATA, DIJONI MUSTAROS ONTET

MIXED GREEN SALAD WITH DIJON MUSTARD DRESSING
GEMISCHTEN BLATTSALAT MIT DIJON-SENF-DRESSING

2.700 Ft



HOTEL ERMITAGE
* %k ok k

BOCK HOTEL ERMITAGE
%k ok k
7773 Villdny, Batthydny utca 15.
Telefon: +36 72 492 919
recepcio@bock.hu
www.bock.hu
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