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EST. 1850

PINCESETA . CELLAR TOUR"

VASARNAP - PENTEK
SUNDAY - FRIDAY

16:00

SZOMBAT
SATURDAY

14:00 + 16:00

*Részletekrdl érdeklddjon! - Ask about the details!

Laktozmentes ételek % Gluténmentes ételek
Lactose-free dishes Gluten-free dishes



ELOETELEK

STARTER °© VORSPEISEN

LAZACCAL TOLTOTT SPENOTOS PALACSINTA,
TORMAS PASZTERNAKKREM

SPINACH PANCAKES FILLED WITH SALMON,
SERVED WITH HORSERADISH-PARSNIP CREAM

SPINATPFANNKUCHEN, GEFULLT MIT LACHS,
DAZU MEERRETTICH-PASTINAKENCREME

VARGANYAGOMBAS RICOTTA KREMMEL
TOLTOTT DERELYE, TEJFOLHAB

DUMPLINGS FILLED WITH PORCINI MUSHROOM RICOTTA
CREAM, SERVED WITH SOUR CREAM ESPUMA

GEFULLTE TEIGTASCHEN MIT RICOTTA-STEINPILZCREME,
DAZU SAUERRAHMSCHAUM

BOCK VEGYES IZELITO

BOCK'S SELECTION OF APPETIZERS
(HOMEMADE HAM & SALAMI) WITH FRESH VEGETABLES
BOCKS GEMISCHTE VORSPEISENVARIATION
(HAUSGEMACHTER SCHINKEN UND SALAMI) MIT FRISCHEM GEMUSE



LEVESEK

SOUP - SUPPE

NAPI LEVES AJANLATUNK
SOUP OF THE DAY
TAGESSUPPE

TANTI HUSLEVESE, VELOSCSONT
TRADITIONAL MEAT BROTH WITH MARROW BONE
HAUSGEMACHTE FLEISCHBRUHE MIT MARKKNOCHEN

TESZTA

PASTA - PASTA

TEJSZINES HAZITESZTA, JERCEMELL CSIKOK, GOMBA

CREAMY HOMEMADE PASTA WITH CHICKEN BREAST STRIPS AND MUSHROOMS
CREMIGE HAUSGEMACHTE PASTA MIT HAHNCHENBRUSTSTREIFEN UND PILZEN

VEGETARIANUS

VEGETARIAN - VEETARIER

PAPRIKA, ZOLDSEGES BULGURRAL TOLTVE

BELL PEPPERS STUFFED WITH VEGETABLE BULGUR
PAPRIKA GEFULLT MIT GEMUSEBULGUR



— HUSETELEK ———

MAIN COURSE - FLEISCH

BUNDAZOTT JERCEMELL, BURGONYAPURE

FRIED CHICKEN BREAST WITH MASHED POTATO
SCHNITZEL VOM HANCHENBRUST MIT KARTOFFELPUREE

JOGHURTOS ZOLDSALATA, CSIRKEMELLCSIKOK

GREEN SALAD WITH YOGHURT DRESSING, AND CHICKEN STRIPS
GRUNER SALAT MIT JOGHURTDRESSING UND HAHNCHENBRUSTSTREIFEN

ROSTON JERCEMELL, STEAKBURGONYA

GRILLED CHICKEN BREAST WITH SMASHED POTATOES
HAHNCHENBRUST AM ROST MIT STEAKKARTOFFELN

KEMENCES TOLTOTT KAPOSZTA

Laktozmentesen is kérhet6.

OVEN-BAKED STUFFED CABBAGE

Also available lactose-free options.

OFENGEBACKENE GEFULLTE KOHLROULADE

Auch in laktosefreier Ausfiithrung erhdltlich

SERPENYOS ,,FLEDERMAUS” RANTVA, AMIVEL SZERETNED

BREADED SCHNITZEL SEREVD WITH A SIDE DISH OF YOUR CHOICE
SCHNITZEL VOM FLEDERMAUSSTUCK (SCHWEIN), SERVIERT MIT BEILAGE NACH WAHL



HUSETELEK

MAIN COURSE - FLEISCH

VOROSBOROS VADPORKOLT, TANYASI GALUSKA

GAME STEW IN RED WINE WITH HOMEMADE DUMPLINGS
WILDRAGOUT IN ROTWEIN MIT HAUSGEMACHTEN NOCKERLN

PAROLT SZARVASCOMB, KONFITALT MUSTAROS HAGYMA,
FOKHAGYMAS BURGONYA

BRAISED VENISON LEG WITH CONFIT MUSTARD ONIONS AND GARLIC POTATOES

GESCHMORTE HIRSCHKEULE MIT KONFIERTEN SENFZWIEBELN
UND KNOBLAUCHKARTOFFELN

DESSZERT

DESSERT - DESSERT

BELGA CSOKOLADEFELFUJT, MEGGYRESZT

BELGIAN CHOCOLATE SOUFFLE WITH SOUR CHERRIES
BELGISCHES SCHOKOLADENSOUFFLE MIT SAUERKIRSCHEN

MEZES KREMES

HONEY CREAM CAKE
UNGARISCHE HONIGCREMESCHNITTE



HOTEL ERMITAGE
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BOCK HOTEL ERMITAGE
%k kK
7773 Villdny, Batthyédny utca 15.
Telefon: +36 72 492 919
recepcio@bock.hu
www.bock.hu
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