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ELŐÉTELEK
STARTER     VORSPEISEN

3.100 Ft

BOCK VEGYES ÍZELÍTŐ 

BOCK'S SELECTION OF APPETIZERS 

(HOMEMADE HAM � SALAMI) WITH FRESH VEGETABLES    

BOCKS GEMISCHTE VORSPEISENVARIATION 

(HAUSGEMACHTER SCHINKEN UND SALAMI) MIT FRISCHEM GEMÜSE 

9.200 Ft

HIDEG LIBAMÁJ PIROS LÁBASBAN 

CHILLED FOIE GRAS WITH VEGETABLES, PRESERVED IN ITS OWN FAT   

KALTE GÄNSELEBER MIT GEMÜSE, IM EIGENEN FETT SERVIERT 

LEVESEK
SOUP     SUPPE

2.800 Ft

NAPI LEVES AJÁNLATUNK 

SOUP OF THE DAY 

TAGESSUPPE 

3.300 Ft

TÁNTI HÚSLEVESE, VELŐSCSONT  

TRADITIONAL MEAT BROTH WITH MARROW BONE  

HAUSGEMACHTE FLEISCHBRÜHE MIT MARKKNOCHEN 

Az ét�apon és ita��apon fe�tüntetett ára�ra 10% szer�iz�íjat számo�un� fe�. 

10% ser�ice c�arge �i�� �e a��e� to t�e prices of your menu an� your �e�erages.

Árain� forint�an érten�ő� és az ÁFA-t tarta�mazzá�!

Our prices are state� in HUF an� inc�u�e t�e VAT!



FŐÉTELEK
MAIN CORSE     HAUPTKURSE

5.600 Ft

TEJSZÍNES HÁZITÉSZTA, JÉRCEMELL CSÍKOK, ERDEI GOMBA 

CREAMY HOMEMADE PASTA WITH CHICKEN BREAST STRIPS AND MUSHROOMS 

CREMIGE HAUSGEMACHTE PASTA MIT HÄHNCHENBRUSTSTREIFEN UND PILZEN 

6.800 Ft

ROSTON SÜLT LAZAC STEAK, ROSÉS JÁZMINRIZS, 

KÓKUSZOS KARFIOLMÁRTÁS  

GRILLED SALMON STEAK WITH ROSÉ JASMINE RICE AND COCONUT CAULIFLOWER SAUCE 

GEGRILLTES LACHSSTEAK MIT ROSÉ-JASMINREIS UND KOKOS-BLUMENKOHLSAUCE

5.800 Ft

SERPENYŐS „FLEDERMAUS” RÁNTVA, AMIVEL SZERETNÉD    

BREADED SCHNITZEL SEREVD WITH A SIDE DISH OF YOUR CHOICE 

SCHNITZEL VOM FLEDERMAUSSTÜCK (SCHWEIN), SERVIERT MIT BEILAGE NACH WAHL  

4.900 Ft

VÖRÖSBOROS VADPÖRKÖLT, TANYASI GALUSKA  

GAME STEW IN RED WINE WITH HOMEMADE DUMPLINGS 

WILDRAGOUT IN ROTWEIN MIT HAUSGEMACHTEN NOCKERLN 

5.600 Ft

KEMENCÉS TÖLTÖTT KÁPOSZTA    

OVEN-BAKED STUFFED CABBAGE 

OFENGEBACKENE GEFÜLLTE KOHLROULADE 

La�tózmentesen is �ér�ető.  

A�so a�ai�a��e �actose-free options.   

Auc� in �a�tosefreier Ausfü�rung er�ä�t�ic�

6.950 Ft

ROSÉ KACSAMELL, NARANCSOS SÁRGARÉPA, BURGONYAPÜRÉ  

ROSÉ DUCK BREAST WITH ORANGE-GLAZED CARROTS AND MASHED POTATOES 

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST MIT KAROTTEN IN ORANGENSAUCE UND KARTOFFELPÜREE 



SAJT ÉS DESSZERT
CHEESE � DESSERT     KÄSE � DESSERT

2.750 Ft

BELGA CSOKOLÁDÉFELFÚJT, MEGGYRESZT  

BELGIAN CHOCOLATE SOUFFLÉ WITH SOUR CHERRIES 

BELGISCHES SCHOKOLADENSOUFFLÉ MIT SAUERKIRSCHEN 

2.850 Ft

KÖRTÉS TORTÁCSKA ANGOLKRÉMMEL 

PEAR TARTLET WITH VANILLA CUSTARD 

BIRNETÖRTCHEN MIT VANILLECREME 

3.250 Ft

SZŐLŐMAGOLAJBAN PÁCOLT VEGYES SAJTOK  

SELECTION OF CHEESES MARINATED IN GRAPE SEED OIL 

KÄSEVARIATION, MARINIERT IN TRAUBENKERNÖL  

SALÁTÁK
SALAD     SALAT

2.700 Ft

KEVERT ZÖLDSALÁTA, DIJONI MUSTÁROS ÖNTET 

MIXED GREEN SALAD WITH DIJON MUSTARD DRESSING  

GEMISCHTEN BLATTSALAT MIT DIJON-SENF-DRESSING   

1.750 Ft

 KÁPOSZTASALÁTA, TÖKMAGOLAJ  

CABBAGE SALAD WITH PUMPKIN SEED OIL 

KRAUTLSALAT MIT KÜRBISKERNÖL  

1.750 Ft

UBORKASALÁTA, TEJFÖLHAB  

CUCUMBER SALAD WITH SOUR CREAM ESPUMA 

GURKENSALAT MIT SAUERRAHMSCHAUM 


