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BEMUTATKOZIK An Introduction to the

Bock Obor Restaurant
A BOCK Our restaurant opened its doors in

2003. Our family's dream was to

create a restaurant which brought

4 Z out the flavour of Villany wines
while maintaining the classic
“taste of grandma's cooking” and

representing authentic cuisine.

Ettermiink 2003-ban nyitotta meg kapuit.  in the early years the Bock Obor

, , Z s Restaurant style was formed by
Csaladunk alma egy olyan étterem megalkotasa volt, amely G20t 20 o ho was

a villanyi borok zamatét kiemeld, de a klasszikus ,,nagymamai  convinced that it was not

, R : e overcomplicated but flavoursome,

izektSl” nem elrugaszkodott, autentikus konyhdt képvisel.  high-quality, homely food that best
suited the wines of J6zsef Bock. '
It was her firm belief that quality food = &

Az els6 években Nemesné Barbara séf alapozta meg a ~ and good taste could be preserved
/ , e ‘ S by building upon tradition and
Bock Obor Etterem stilusat, akinek meggy6zddése, hogy  creativity. Barbara has now passed

, : ’ / , the baton on to Attila Hadnagy,
Bock Jozsef boraihoz a nem extrém modon tulgondolt, [y itk the help of his team creates

joizd, kivalo mindségl, hazias ételek.illenek.  superbmeals on a daily basis.

Hitvalldsa, hogy a hagyomanyokra és a kreativitasra épitve,  Ever since 2003, the comfort of our
guests has been the responsibility

az ételek értékeinek megdrzésere, a jO izlésre kell torekedni.  G¢ o ctaurant manager and sommeliers
Barbara a stafétdt mara mar atadta Hadnagy Attildnak, ~ Robert Tamas and his trained staff.
p T v Sy Their wine-tastings make time spent -
aki csapata segitségével alkot, nap mint nap kivalo €teleket.  in the Obor Restaurant even more i £
e pleasant. ’

Vendégeink kényelmérdl Tamas Robert
étteremvezeté-sommelier, valamint képzett kollégai
gondoskodnak immar 2003 6ta. Borbemutatdik még
kellemesebbé teszik az Obor Etteremben eltdltott id6t.



ELOETELEK

Bock kéksz6lomag olaj vulkani soval, sz6l6maglisztes ------«vvvveenneeneenn... [.650 Ft
kemencés lepénnyel

Grape Seed flatbread with Bock Blue Grape Seed Oil
and volcanic salt

Ajénlott bor

) Recommended wine
Weinempfehlung

Bock Traubenkerndl mit Vulkansalz und Traubenkernmehl-Geback Olaszrizling
aus dem Backofen

Laktoz- és gluténmentesen is kérheté « Also available lactose and gluten-free options
Auch laktose- und glutenfreie Varianten erhaltlich

B 118 26lajos iumusz angol°zellerrel - - £ 2 St s Sl .2 oL ot nlesn [.650 Ft
Hummus with grape seed oil and fresh celery

Ajénlott bor

) Recommended wine
Weinempfehlung

!_ Hummus mit Traubenkernol und frischem Staudensellerie

Laktoz- és gluténmentesen is kérhet6 < Also available lactose and gluten-free options
Auch laktose- und glutenfreie Varianten erhaltlich

Sﬂlt Céklatata’r krémfehér Saittal B . .. AR W B e 5 ve Sade ol A PO PR 3‘3 SO Ft
Baked beetroot tatar garnished with white cream cheese

Ajénlott bor

-\ Recommended wine
Weinempfehlung

Rote Bete Tatar garniert mit Frischkdse

Laktéz- és gluténmentesen is kérheté « Also available lactose and gluten-free options

* & Auch laktose- und glutenfreie Varianten erhéltlich Rose
R .
bt Bock vegyes izelitd (hazi készitésli sonka, szaldmi koritve) ««««-ceeeevvvveeee... 3400 ¥t

Ajénlott bor

| Recommended wine

q- Bock's mixed appetizer plate (homemade ham & salami),
" served with fresh vegetables

3 B Weinempfehlung
+ - Bock's gemischte Vorspeisenplatte (Schinken & Salami hausgemacht), ™ e
5 ol . . :
- dazu frisches Gemiise Horgs 2
']:‘ ' Laktéz- és gluténmentesen is kérheté « Also available lactose and gluten-free options
,' Auch laktose- und glutenfreie Varianten erhaltlich
P
e Zoldfuszeres plkans Pacalsalata .......................................... 3.550 Ft
f;: Piquant tripe salad with herbs 4 ‘ Ajénlott bor
L -

-\ Recommended wine
. Weinempfehlung

Pikanter Kuttelsalat mit Krautern

Argentin bélszintatar friss z6ldségekkel ----------- eeeieeeiieeiieeieeeeeeeee. 6,700 Ft
Argentine tenderloin tatar with fresh vegetables ‘

Ajénlott bor

-\ Recommended wine

Argentinisches Tatar vom Filet mit frischem Gemiise ‘
Weinempfehlung

Lakt6z- és gluténmentesen is kérheté + Also available lactose and gluten-free options ‘
Auch laktose- und glutenfreie Varianten erhaltlich Redy

Laktozmentes s Lactose-free dishes ph Gluténmentes .Qg Gluten free dishes
. -,
ételek Laktosefreie Speisen ételek S5 Glutenfrei Speisen

Az étlapon és itallapon feltiintetett drakra 10% szervizdijat szamolunk fel.
10% service charge will be added to the prices of your menu and your beverages.
Fiir unseren Service im Restaurant erlauben wir uns 10% Servicezuschlag zu berechnen.



B e

LEVESER

Krémleves, a felszolgalok ajanlasaval
Recommended cream soup of the day
Creme-Suppe nach Tagesangebot

Gluténmentesen is kérheté « Also available gluten-free options
Auch glutenfreie Optionen erhiltlich

Tanti gydngy6z4 huslevese, vele f6tt zoldségekkel, vel6scsonttal és piritdssal -

Auntie's meat broth with boiled root vegetables, marrowbone and toast
Tante's Fleischbriihe mit Wurzelgemiise und Markknochen, dazu Toastbrot

Laktoz- és gluténmentesen is kérhet + Also available lactose and gluten-free options
Auch laktose- und glutenfreie Varianten erhaltlich

AR , s
e e | e el T T e

Vietnamese beef soup
Vietnamesische Rindfleischsuppe

TESZTA ES VEGA

Fokhagymals hézitészta jérceme”el .....................................

Homemade garlic pasta with sliced chicken breast
Hausgemachte Knoblauchnudeln mit Hiihnerbrust

Ajénlott bor

Recommended wine
Weinempfehlung

Laktézmentesen is kérheté  Also available lactose-free options
Auch laktosefreie Optionen erhiltlich

Lazacos hézitészta fekete kagyléval .........................................

Homemade pasta with salmon and black mussels
Hausgemachite Paste mit Lachs-und Miesmuscheln

Ajénlott bor

Recommended wine
Weinempfehlung

Csoben siilt cannelloni rukkolasalataval - - - -« covoevneviiniin, IRRRRRE

Gratinated cannelloni filled with mozzarella cheese,
served with fresh arugula salad

Ajénlott bor
) Recommended wine
Weinempfehlung

Uberbackene Cannelloni gefiillt mit Mozzarella,
dazu frischer Rucolasalat

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

++ 2. 5005

--2.500 Ft

Lactose-free dishes

Laktosefreie Speisen

Laktézmentes 3 Gluténmentes "\ & Gluten free dishes
. -,
ételek ételek ©F Glutenfrei Speisen

Az étlapon és itallapon feltiintetett drakra 10% szervizdijat szamolunk fel.
10% service charge will be added to the prices of your menu and your beverages.
Fiir unseren Service im Restaurant erlauben wir uns 10% Servicezuschlag zu berechnen.



HAL

Roston siilt pisztrang zoldséges kuszkusszal----------
Grilled trout with vegetable couscous

Gegrillte Forelle mit Gemiisecouscous

Laktézmentesen is kérhetd « Also available lactose-free options
Auch laktosefreie Optionen erhiltlich

Vajon siilt lazacderék siilt édesburgonyapiirével, @>”\
z6ld morzsas gnocchival

Salmon belly fried in butter with spice coated gnocchi
4 and mashed sweet potatoes.

T In Butter gebratene Lachslende serviert mit Gnocchi im
. Kriutermantel und Siikartoffelpiiree

~ SZARNYAS
Y- ;

L 5 3 .. - . . 7 . 7 V4 V4 .‘.:
“ Kijevi supreme csirkemell majonézes jégsalataval °>°’\

.

kT Kiev chicken breast supreme filled with mozzarella cheese,

' served with a fresh mayonnaise iceberg lettuce

~  Kiewer Hihnchenbrust Supreme gefillt mit Mozzarella,
s~ ‘dazu frischer Eisbergsalat mit Mayonnaisedressing

]
g iy

..........................

Ajénlott bor

-\ Recommended wine
Weinempfehlung

ooooooooooooooooooo

Ajénlott bor
-\ Recommended wine
Weinempfehlung

Bock Blanc

Ajénlott bor

)\ Recommended wine
Weinempfehlung

Chardonnay Barrique

6.650 Ft

7.700 Ft

5.400 Ft

Laktozmentes s Lactose-free dishes ph Gluténmentes .Qg Gluten free dishes
. -,
ételek Laktosefreie Speisen ételek S5 Glutenfrei Speisen

Az étlapon és itallapon feltiintetett drakra 10% szervizdijat szamolunk fel.

10% service charge will be added to the prices of your menu and your beverages.

Fiir unseren Service im Restaurant erlauben wir uns 10% Servicezuschlag zu berechnen.



B e

SERTES

Kemencés toltott képoszta .............................................. 4.800 Ft

Oven-cooked stuffed cabbage
Geflllte Krautwickel aus dem Ofen

Ajénlott bor
-\ Recommended wine
Weinempfehlung

Scipeny6s Filcdepmauss rantva; amivelsZercined s - <= SRR EEE 45k ot S 4.450 Ft
Pan-cooked frled Fledermaus" with your choice Afanlott bor
Of accompanlments | Recommended wine

Weinetnpiell
Paniertes Schweineschnitzel , Fledermaus" aus der BT
Pfanne mit Beilagen nach Wahl Pinot Noir =
Ropogo6s malaccsiilok szalonnds zoldségraguval - - - -« eeeeenneeiieeeainnnn.. 7.600 Fto

(csontos malaccsiilok, kb. 33 dkg)

Crispy suckling pig hock with vegetable ragout
Knusprige Ferkelhachse gebraten mit Gemiiseragout

Laktoz- és gluténmentesen is kérhet6 < Also available lactose and gluten-free options
Auch laktose- und glutenfreie Varianten erhaltlich

VADARK

Vorosboros vadporkolt tanyasi galuskaval -----ovooeeeennniiiiin

Hungarian-style game stew in red wine with farm-made noodles
Wildgulasch mit Rotwein dazu Nockerln

Gluténmentesen is kérheté < Also available gluten-free options
Auch glutenfreie Optionen erhiltlich

Paroli’szarvaseombe vOrosDOROS TAREASSaly = -« < oo e v cHen g ot ovise See . S S

burgonyafankkal

Steamed round of venison (red deer) in red wine sauce and

Ajénlott bor
| Recommended wine
Weinempfehlung

Kékfrankos Selection

Ajénlott bor
-\ Recommended wine
Weinempfehlung

Cabernet Franc

Ajénlott bor
) Recommended wine
Weinempfehlung

-
-

4.600 Ft

‘r'. i

R

raL

b
e

kR o v

"
e

.
‘

6.150 Ft

homemade potato donut Bock 40
Hirschbraten gedimpft in RotweinsoRe dazu
hausgemachte Kartoffelkrapfen
Laktézmentes i Lactose-free dishes > Gluténmentes .Qg Gluten free dishes
ételek Laktosefreie Speisen ételek ¢ " Glutenfrei Speisen

Az étlapon és itallapon feltiintetett drakra 10% szervizdijat szamolunk fel.
10% service charge will be added to the prices of your menu and your beverages.
Fiir unseren Service im Restaurant erlauben wir uns 10% Servicezuschlag zu berechnen.



ARGENTIN BELSZIN

Mg 0w Sl F ;2
Argentin bélszinrolad, tejszines burgonyapiirével GX """""""""""""" 9-950%t
Argentine tenderloin roulade with mashed potatoes

Argentinische Filetroulade mit Kartoffelpiiree

Bock steak (100 g) kisevéknek, friss kevert salataval, firjtojassal ««««---ovvve-- 9:350:Ft
Bock steak (100 g) for light eaters with a fresh mixed salad and quail egg
Steak a'la Bock (100 g) mit frischem gemischtem Salat und Wachtelei

Gluténmentesen is kérheté « Also available gluten-free options
Auch glutenfreie Optionen erhaltlich

. Bock steak (200 g) grillezett z6ldségekkel, steakburgonyaval, «-««--cvcvveeee [7.500 Ft
~ zOldborsmartassal

* .\ Bock steak (200g) with grilled vegetables, steak potatoes and green pepper sauce
' Bocksteak (200g) mit Grillgemise, Steakkartoffeln und griiner Pfeffersauce

Gluténmentesen is kérhet6 < Also available gluten-free options
Auch glutenfreie Optionen erhaltlich

% & Bock steak (300 g) grillezett zoldségekkel, steakburgonyaval """"""""" 22.500 Ft
: " z6ldborsmértéssal
E " " Bock steak (300g) with grilled vegetables, steak potatoes and green pepper sauce

: q. Bocksteak (300g) mit Grillgemiise, Steakkartoffeln und griiner Pfeffersauce

*FI:;,,; Gluténmentesen is kérhet6 « Also available gluten-free options

= Auch glutenfreie Optionen erhiltlich

s
SRt B3 e Bock@eel: i1 000.5) flszerkéreggel, grillezetts” 52 o -8 ez #7or' e s 64.000 Ft

zOldségekkel, steakburgonyéval, zéldborsmartéssal
26 B3 (Big Bock Beef, 1000g) in a spicy coating with vegetables, ke Qﬁq’lln(zt;gﬁz
A steak potatoes and green pepperssauce

= Weinempfehlung
fﬁ‘ BB3 (Big Bock Beef, 1000g) im pikanten Gewimmantel il 4 g & = er F g
Grillgemiise, Steakkartoffeln und griiner Pfeffersauce

4 Gluténmentesen is kérheté
i Also available gluten-free options
i Auch glutenfreie Optionen erhiltlich

Bock Cuvée

Laktozmentes s Lactose-free dishes ph Gluténmentes .Qg Gluten free dishes
. -,
ételek Laktosefreie Speisen ételek S5 Glutenfrei Speisen

Az étlapon és itallapon feltiintetett drakra 10% szervizdijat szamolunk fel.
10% service charge will be added to the prices of your menu and your beverages.
Fiir unseren Service im Restaurant erlauben wir uns 10% Servicezuschlag zu berechnen.




A

SAJT

3.250 Ft

Mixed cheeses in marc and grape seed oil marinade with lemon compote

Ajénlott bor

-\ Recommended wine
Weinempfehlung

Harslevell

Gemischte Kdsesorten in Trester- und Traubenkerndlmarinade mit

Zitronenkompott

DESSZERTER

Pascucci kdvés pohérkrém

Pascucci coffee verrine Ajanlott bor

-\ Recommended wine

Pascucci Kaffee Verrine

Weinempfehlung = i
Gluténmentesen is kérhet6 « Also available gluten-free options W : b
Auch glutenfreie Optionen erhiltlich Capella
S g
# .
Ricottds tardtortacska sargabaraekkal - - -« oo ooovvvveeeiinnnniiiiiiii 2.650 Ft
Mini ricotta apricot cheesecake Ajanlott bor e
Mini-Ricotta-Aprikosen-Kisekuchen o) Regommendeiidiy %,
Weinempfehlung i
Gluténmentesen is kéthet6 ¢ Also available gluten-free options @ i ’-E
Auch glutenfreie Optionen erhiltlich Edes Harslevelli . *
&
La
Belga Csokolédéfelﬂj]t meggyreszttel ..................................... 2.500 Ft

Belgian chocolate soufflé with cherry sauce

Belgischer Schokoladen soufflé mit Kirschsauce

Ajénlott bor
-\ Recommended wine
Weinempfehlung

Cabernet Franc Selection

Laktozmentes i Lactose-free dishes Gluténmentes .Qg Gluten free dishes
. -,
ételek Laktosefreie Speisen ételek Sh Glutenfrei Speisen

Az étlapon és itallapon feltiintetett drakra 10% szervizdijat szamolunk fel.

10% service charge will be added to the prices of your menu and your beverages.

Fiir unseren Service im Restaurant erlauben wir uns 10% Servicezuschlag zu berechnen.



SALATAK

s , % o 2
Kaposztasalata tokmagolajjal \& c>"< ..................................... | .450 Ft
Cabbage salad with pumpkin seed oil

Krautsalat mit Kirbiskernol

Friss zoldsalatakeverék valaszthato Ontettel }& fﬁ>"'\ ““““““““““““““ 2.450 Ft
Fresh mixed salad greens with a choice of dressings
Frischer gemischter Blattsalat mit einer Auswahl an Dressings

¥,

- ONTETEK

A - : ,os
=~ - Citromos-olivas

Lemon-olive

Tokmagolajos-citromos
Pumpkin seed oil-lemon

At 5 . o
4 . Zitronen-Olivendl Kirbiskernol-Zitrone

Dijoni mustdros-olivas

.+ & Dijon mustard-olive

Bock sz6lémagolajos-citromos
Bock grape seed oil-lemon
Bock Traubenkernél-Zitrone

Dijonsenf-Olivendl

5
L1 £l
& Vezetett pincelatogatas
i ’ , " ’
_-ff' 14:00 €s 17:00 Ol‘akOl’, Guided cellar tours
-i ‘ . minden nap at 14:00 and

0. i : 17:00, every day.
KCUUK, Jelentkezzenek Reserve a place

with our

kOllégéinkné” restaurant staff.

Laktozmentes s Lactose-free dishes ph Gluténmentes .Qg Gluten free dishes
. -,
ételek Laktosefreie Speisen ételek S5 Glutenfrei Speisen

Az étlapon és itallapon feltiintetett drakra 10% szervizdijat szamolunk fel.
10% service charge will be added to the prices of your menu and your beverages.
Fiir unseren Service im Restaurant erlauben wir uns 10% Servicezuschlag zu berechnen.
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+36 72 492 919
+36 30997 56 00
bock@bock.hu,
recepcio@bock.hu

Kérjik, értékeljen minket a
tripadvisoron.

Please Rate us on TripAdvisor

tripadvisor®

www.bock.hu
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